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Le condizioni igieniche negli stabilimenti balneari

Le verifiche dei NAS non sono state prive di sorprese. Ecco cosa puo' accadere sulle spiagge...

Gli stabilimenti balneari sono ormai a pieno regime, affollati dai turisti.
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A verificare la sicurezza delle condizioni igieniche e sanitarie delle strutture ci pensano i NAS che, nelle ultime settimane,
hanno intensificato i controlli negli stabilimenti balneari delle localita marine e di quelle nei pressi dei laghi italiani.

Le 775 ispezioni, che hanno riguardato in particolare il centro-sud, hanno portato nel 32% dei casi alla contestazione di

infrazioni, pil 0 meno gravi, a carico dei gestori.

248 sono gli esercenti segnalati alle autorita' sanitarie ed amministrative e 375 le infrazioni contestate, 23 delle quali con

rilevanza penale.

Questa la "mappa" dei controlli e delle irregolarita’ rilevate nelle condizioni igienico-sanitarie:

Regione
Trentino
Lombardia
Friuli Venezia Giulia
Emilia Romagna
Toscana

Umbria

Lazio

Campania
Calabria
Puglia

Sicilia

Sardegna

Tra le irregolarita accertate vi sono le cattive condizioni di conservazione degli alimenti e 1'utilizzo di cibi scaduti.
In un rinomato ristorante sono stati sequestrati sacchi dell'immondizia contenenti oltre cento chili di cozze avariate

essere cucinate.
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